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Programma

1° Giorno: Martedì 13 Luglio 2011 

Italia – Lussemburgo 
Ritrovo dei partecipanti all’aeroporto di 
Roma Fiumicino. Dopo le operazioni di 
check-in e controllo passaporti, imbarco e 
partenza per il volo diretto a Lussemburgo. 
Transfer riservato con assistenza in italiano 
per l’hotel, check-in. Sistemazione in hotel 
nelle camere riservate, pernottamento. 
 
2° Giorno: Mercoledì 14 Luglio 2011 

Lussemburgo 
Prima colazione in hotel. Giornata a 
disposizione. Rientro in hotel, e 
pernottamento. 

 
 
3 ° Giorno: Venerdì 15 Luglio 2011 

Lussemburgo - Italia 
Dopo la prima colazione trasferimento con 
assistenza in italiano in tempo utile 
all’aeroporto. Disbrigo delle formalità 
aeroportuali e rientro con il volo per Roma. 
Arrivo, sbarco fine del viaggio e dei nostri 
servizi. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

 
 

 

 

 

Operativo Voli  

Voli con partenza da Roma Fiumicino Luxair 

Data Partenza - Destinazione Orario (in ora locale) 

13Jul Roma (FCO) – Lussemburgo (LUX) 13.30/15.45  

15Jul Lussemburgo (LUX) - Roma (FCO) 10.40/12.40 

 

Franchigia bagaglio da stiva 20 kg  
Bagaglio a mano  10 Kg – max 115 cm (somma tra altezza-profondità e larghezza) 
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IL VOSTRO HOTEL 

SUITE NOVOTEL LUXEMBOURG  4* 
 

13 Avenue J F Kennedy 
Quartier Europeen 

1855 LUXEMBOURG 
Tel. (+352) 27040 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

L’hotel 
Il Suite Novotel Luxembourg è un hotel di sole 
suite che sorge nel quartiere Kirchberg a breve 
distanza dal Parlamento Europeo e si trova 
vicino alle seguenti attrazioni: Philharmonie 
Luxembourg, Casemates du Bock e National 
Museum of Art and History, Palazzo granducale 
e Cattedrale di Notre Dame. Propone servizi per 
il fitness, un angolo business e una biblioteca. 
  
 
 
 

Le camere 
 

Primo hotel All-Suite del Lussemburgo, offre 110 
suite ben attrezzate di 30 m² Le spaziose suite 
includono la connessione internet ad alta velocità 
gratuita, telefonate nazionali gratuite, video e musica 
on demand e una piattaforma multimediale. 

http://www.accorhotels.com/it/hotel-7206-suite-novotel-luxembourg/media.shtml
http://www.accorhotels.com/it/brands/hotels-suitenovotel.shtml
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QUOTAZIONI 
Min. 25 partecipanti 

 
 

Quota per persona  in camera doppia 

€   515,00 

Supplemento singola € 80,00 
 

 

 

LA QUOTA COMPRENDE 
 Voli aerei in classe economica da/per Roma a 

Lussemburgo; 

 Tasse aeroportuali (pari a € 103 con volo di 
linea al 10/05/11) 

 Sistemazione nell’hotel 4*  indicato nel 
prospetto   “Il vostro hotel” 

 Trattamento di pernottamento e prima 
colazione 

 Trasferimenti apt/htl/apt 

 Assicurazione sanitaria medico - bagaglio; 
 

 

LA QUOTA NON COMPRENDE 
 Pasti, bevande, mance ed extra in genere 

 Assicurazione annullamento facoltativa pari a 
20 Euro da richiedere contestualmente alla 
prenotazione 

 Tutto quanto  non indicato nella “quota 
comprende”  
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NOTIZIE UTILI 

 

Documenti :  

Passaporto o carta d'identità valida per 

l'espatrio. (Importante non sono accettate 

carte d’identità rinnovate con timbro). 

 
LUSSEMBURGO 
Lussemburgo capitale dello stato omonimo, è 
un importante centro finanziario 
internazionale.La capitale è il centro turistico 
più visitato del Paese, in quanto è 
caratterizzata da un aspetto medievale con 
strade strette e piccole piazze. 
 
PAESAGGIO 
Il Granducato di Lussemburgo ha 
un’estensione territoriale di 2.586 km² e una 
popolazione di 468.571 ab. Nazioni confinanti 
sono la Francia a meridione, il Belgio a 
ponente e la Germania a levante. La 
suddivisione amministrativa del paese 
prevede 3 distretti, 12 cantoni e 118 comuni 
(12 dei quali con status urbano). La capitale, 
da cui il Granducato stesso trae nome, conta 
82.870 ab. La morfologia fisica è uniforme, 
con dolci ondulamenti collinari e vallate 
boscose; il solo consistente corso d’acqua è 
la Mosella, che scorre in territorio 
lussemburghese grossomodo per una 
quarantina di km. 
 

CLIMA 
Lussemburgo ha un clima abbastanza mite 
durante tutto l'anno, ad esclusione 
dell'inverno piuttosto freddo e secco. L'estate 
è dolce. La temperatura media nelle zone 
meridionali è di poco superiore allo zero in 
gennaio, mentre nei mesi di luglio e agosto si 
aggira sui 19°. La regione dell'Osling è 
caratterizzata da un clima leggermente più 
fresco 
 
CUCINA 
La tradizione culinaria lussemburghese non si 
discosta granché da quella belga-vallone, pur 
risentendo di vari altri influssi europei: la si 
può definire naturale, semplice e cordiale. 
Sulla mensa spadroneggia la carne, 
soprattutto maiale (per esempi lo judd mat 
Gaardebounen, collo di porco con contorno 
di fave) e selvaggina (piatto prelibato i 
fagiani gratinati alla birra bionda). Ricetta 
tipica, i gromper keeschelche, crêpes con 
pomodori grattugiati, cipolle e prezzemolo, 
cotte in olio caldo. 
La pasticceria è fra le migliori al mondo. 
L’ottima birra fa il paio con i rinomati vini 
della regione della Mosella, come il bianco 
Riesling – fruttato e delicato -, e il 
Gewürztraminer, d’aroma fragrante e 
speziato.

  


